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1. Descricao do Produto
Produto derivado de 6leos de origem vegetal.
2. Descricédo do Processo
Produto obtido por esterificacdo de 6leos vegetais.
3. Aspecto fisico-quimico
Liquido transparente castanho escuro, odor caracteristico suave.
4. Caracteristicas fisicas — quimicas.
Parametro | Valor Tipico [Método de Analise]
Aspecto ||L|'quido transparente a 30°C | Visual |
Cor || Castanho escuro || Visual |
Odor || Caracteristico, suave || Sensorial |

Acidez (%)

| Max. 10

| AOCS CD 3A-63 |

Umidade/lmpurezas (%)|| Méx. 0,3 | Centrifugagéo

Sabdes(ppm)

| Méx. 300

| AOCs cC 17-95 |

5. Manuseio e Armazenamento

Manter o produto em reservatorio adequados, bem fechado, em local seco e bem ventilado, longe de

fontes de calor.

Pode ser armazenado em recipientes de acgo inox, bombonas plasticas e containers IBC. O vidro é
recomendado apenas para pequenas quantidades.

6. Prazo de Validade

36 Meses
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