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1. Descrigao do Produto

Composto orgéanico rico em fésforo, formado por glicolipidios, triglicéridos e fosfolipidos.

2. Descricao do Processo

Produto obtido através da degomagem do 6leo de soja bruto.

3. Aspecto fisico-quimico

Liquido viscoso fluido transparente castanho escuro ou ambar, odor e sabor caracteristico .
4. Caracteristicas fisicas — quimicas.

ANALISES METODO ESPECIFICACOES
COR Gardner Max. 16
ASPECTO 25°C VISUAL Liquido Transparente
UMIDADE (%) (Karl Fischer) | AOCS Ea 8-58 Max. 0,8 %
Perdxido (meq/Kg) MAMN.06 Max. 5%
ACIDEZ (MgKOH/g) ISO0660 Max. 30
Viscosisdade (POISE) Brookfield h5 V20 80-120
Insoliveis em acetona - Min. 62%
Insoliveis em hexano - Max. 30%
DENSIDADE (g/ml) AOCS Ea 7-95 Max. 1,000
(25°C/25°C)

5. Manuseio e Armazenamento

Manter o produto em reservatério adequados, bem fechado, em local seco e bem ventilado.
Pode ser armazenado em recipientes de ago inox, bombonas plasticas e containers IBC. O vidro é
recomendado apenas para pequenas quantidades.
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